Valabila pentru perioada .15 octombrie 2009 - 15 aprilie 2010

Pension

»

“Esenta fericirii constd in: a face ceva, a indrdgi ceva si a spera in ceva.

Din anul 1949, localitatea Bazna
este statiune balneoclimaterica
Localitatea Bazna
apare documentar intr-un act din 18

februarie 1302, in care consiliul unei

permanentd.

manastiri din Oradea adevereste ca
un comite sas a donat localitatea
denumitd Bazna bisericii catolice
din Alba Iulia.

Un eveniment de mare insemnd-
tate din istoria Baznei s-a petrecut
in anul 1672. In toamna acelui
an, dupa ce cdzuse bruma, cativa
ciobani, care-si pasteau turmele
la marginea padurii, vrand sa se
incilzeascd, au aprins focul in apropierea unor balti. De la focul lor s-au
aprins biltile din jur, cele mai adanci. Deasupra béltilor jucau limbi de
foc albastrui. Vestea despre focurile vii descoperite la Bazna s-a raspandit
imediat.

s

Tarif pensiune:

100 lei/camera dubli frumoasa si cocheta, pret in care
drumetii au si un mic dejun care sa le tina pana la pranz.

Pentru mai multe detalii v invitam sa consultati site-ul
nostru la adresa www.bassen.ro

Turistii au acces la toate facilitdtile pensiunii
(saund, saund cu miere, grdatar, gradind,
loc de joaca pentru copii)

PERIOADE CU DISCOUNT

Pentru anumite perioade existd anumite discount-uri
speciale:

1 Decembrie 2009
Discount de 10% pentru toti oaspetii care se cazeaza in
aceasta zi, doar pentru aceasta data.

1 Martie 2010
Discount de 10% pentru toate doamnele si domnisoarele
care se cazeaza in aceastd zi pentru o noapte.

8 Martie 2010
Discount de 15% pentru toate doamnele si domnisoarele
care se cazeaza in aceastd zi pentru o noapte.

1 Aprilie 2010
Discount de 10% pentru toti oaspetii care se cazeaza in

aceastad zi, pentru o noapte.
Pret: 100.00 LEI

WEEKEND CARTOFI,

FASOLE, VARZA SI CARNATI

Oferta hanului

WEEKEND-UL
STUDENTILOR

Perioada: 16-18.10

Pachetul include: 2 nopti cazare,
Cina — Varza la Popotd, Pranz-
Fasole si Varza ca la Mama acasa,
Cina Fasolea pe glob, Program de
relaxare.

Pret: 189 lei/pers./loc in camera
dubléd/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

WEEKEND DE RELAXARE

Perioade: 23-25.10; 4-6.12;
26-28.02; 19-21.03

2 nopti cazare, cina lejera,
pranz si cina traditionale, saund
finlandeza si saund cu miere,
program relaxare.

Pret: 199 lei/pers./loc in camera
dubléd/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

WEEKEND DE HALLOWEEN

Perioada: 30.10-1.11

Pachetul cuprinde: 2 nopti cazare,

cind si pranz traditionale, cina
spiritelor, tirul vrajitoarele, bal
mascat in noaptea vrajitoarelor
Pretul este 250 lei/pers./pachet -
loc in camera dubla. Suplimentul
de single 100 lei/pers.

WEEKEND SASESC

Perioada: 6-8.11; 9-11.04

2 nopti cazare, bun venit
traditional, cina saseascd, pranz
traditional si cina festiva, vizita
la biserica saseasca din Bazna,
relaxare la sauna.

Pret: 240 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

WEEKEND-UL DE
LASATUL SECULUI

Perioada: 13-15.11

2 nopti cazare, doud cine si un
pranz traditionale, program de
relaxare.

Pret: 195 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

Perioada: 20-22.11; 11-13.12

2 nopti, Cina chefului de vineri,
pranz, cina chefului de sambita,
program de relaxare.

Pret: 195 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

WEEKEND-UL
INDRAGOSTITILOR

Perioada: 27-29.11

2 nopti cazare, cind romantica,
pranz in doi, cina indragostitilor,
relaxare la Bazna

Pret: 199 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

WEEKEND-UL: RELAXARE
INAINTE DE VACANTA

Perioada: 18-20.12.2009

2 nopti cazare, cind lejera,
pranz si cind traditionale, sauna
finlandeza si sauna cu miere
Pret: 199 lei/pers./loc in camera
dubléd/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

MOS CRACIUN VINE LA
BASSEN PENSION

Program

24.12.2009 - miercuri

+ cazare

» masa traditionala

+ Vine Mos Craciun
25.12.2009 - joi

+ mic dejun

+ program liber

» pranz haiducesc

« tir cu arcul

« cind festiva de Craciun
26.12.2009 - vineri

+ mic dejun

« program liber

e pranz

+ program de spa la piscina
complexului - accesul nu este
inclus in pretul pachetului
« cina festiva cu foc de tabara
si surprize

27.12.2009

+ mic dejun

« plecarea participantilor,
ramas bun

Pret: 550.00LEI

REVELION LA
BASSEN PENSION

Program

29.12.2009

« sosire participanti

« cazare

« bun venit din partea

gazdelor

« program liber

+ cind

30.12.2009

» mic dejun

« plimbare cu carutele cu

pranz haiducesc

« program liber

« cina festiva cu foc de tabara

31.12.2009

» mic dejun

+ dejun

« program liber

» Masa de Revelion

01.01.2010

» mic dejun

« program liber

+ dejun

« pregatire de carnaval

« Bal Mascat cu surprize

02.01.2010

» mic dejun

« plecarea participantilor,
ramas bun

Tariful pentru copii se

calculeazi functie de vérsta

acestora.

Pentru cei care doresc

sa-si prelungeasca cu incé o

noapte tariful pentru noaptea

de 2.01.2010 este de 100 lei/

camera dubla

(include micul dejun)

Pret: 960.00LEI

WEEKEND-UL SE. IOAN

Perioada 8-10.01

2 nopti cazare, bun venit
ardelenesc, mic dejun, cina
traditionald, pranz si cind, tir cu
arcul pentru cel mai voinic loan,
distractie la maxim.

Pretul: 225 lei/pers./pachet.
Supliment single 100 lei/pers.

(continuare pe verso)



(continuare oferta)
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REVELIONUL
INTARZIATILOR
15-17.01.2010

Pachetul cuprinde:

2 nopti cazare, bun venit
traditional, mic dejun, cina
a la Bassen Pension, pranz
haiducesc si tir cu arcul,
Revelionul intérziatilor,
relaxare

Pret 355 lei/pers. Supliment
single 100 lei/pers.

WEEKEND-UL UNIRII

Perioada: 22-24.01.2010

2 nopti cazare, cina de bun venit,
pranz si cina traditionald cu Hora
Unirii.

Pret: 185 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet. Supliment single:
100 lei/pers.

VACANTA
INTERSEMESTRIALA
30.01-06.02.2010

Perioada: 30.01 - 06.02.2010
Pachetul cuprinde:

« 7 nopti de cazare - loc in
camera dubla

+ demipensiune (pranz sau cind)
« acces la facilitatile pensiunii
(saund, gratar, etc)

» o0 sedinta de tir cu arcul - bonus
Pretul este de 525 lei/pers./loc in
camera dubla

Supliment Pensiune Completi:
150 lei

Tarif copii:

« intre 2 si 10 ani: 175 lei/copil
(cazat in camera cu parintii):
cazare + demipensiune.
Supliment pensiune completa: 90
lei/pachet

« intre 10 si 16 ani: 245 lei/

copil (cazat in camera cu
parintii): cazare + demipensiune.
Supliment pensiune completa:
120 lei/pachet

Pret: 525.00 LEL

WEEKEND-UL
BALULUI MASCAT

Perioada 5-7.02.2010 si
19-21.02.2010

Nr. nopti 2.

Bal Mascat la Bassen Pension

La bal oaspetii sunt hilari

Si bine integrati in rol

Cd au si mdsti si ochelari...

Si au ramas la Bassen pana'n zori
Programul cuprinde:

2 nopti de cazare, bun venit
ardelenesc, cind traditionald,
pranz haiducesc si tir cu arcul,
bal mascat cu foc de tabéra si
surprize

Pret 280 lei/pers./pachet.
Supliment single 100 lei/pers.
Programul se realizeaza pentru un
grup de minim 10 persoane.

PACHET VALENTINE’S DAY

Perioada: 12-14.02.2010
Program: 2 nopti de cazare, bun
venit ardelenesc, cind traditionala,
pranz in doi, cind romantica,
relaxare in cadrul pensiunii,
acces la saund din pensiune pe
toata perioada sederii (sauna
finlandeza si saund cu miere),
bonus: o ora de tir cu arcul - tirul
indragostitilor

Pretul pachetului: 440 lei/2
persoane/camera dubla.

WEEKEND DE ZIUA FEMEII

Perioada: Weekend-urile 5-
7.03.2010 si 12-14.03.2010

2 nopti de cazare, primire
traditionald, mic dejun, cing,
pranz si cina festiva.

Pe perioada pachetului oaspetii
au acces la saund si la tir cu arcul.
Vor fi indrumati pentru plimbari
romantice si pentru activitati de
relaxare.

Pretul este de 240 lei/persoani/
pachet - loc in camera dubla.

WEEKEND DE POST

Perioada 26-28.03.2010

2 nopti cazare, cina de sezon,
pranz traditional din legume,
cind ca la mama acasa (de post),
muraturi la pachet, program de
relaxare.

Pret: 199 lei/pers./loc in camera
dubla/pachet.

Supliment single: 100 lei/pers.

SFINTELE PASTI LA
BASSEN PENSION

Perioada: 2.04-5.04.2010

Nr nopti: 3

Ziua 1 - 02.04

« bun venit traditional

» cazare

« participare la slujba de Denii
» cina

Ziua 2 - 03.04

» cazare

+ mic dejun

o pranz

» cina

Ziua 3 - 04.04

« participare la Slujba de
Inviere

« cazare

» mic dejun

« pranz de Pasti

« cind traditional&

Ziua 4 - 05.04

+ mic dejun

« plecarea participantilor (sau
prelungirea sejurului pentru
cei ce doresc sd mai stea inca
un timp)

Pe tot parcursul sejurului
participantii au la dispozitie si
urmatoarele:

« saund finlandeza

o tir cu arcul

« fussball

« posibilitati de vizite la
diferitele obiective turistice
din statiune

Pretul este pe persoanai - loc
in camera dubla.

Pret: 445.00 LEL

Curiozitati in statiune

Bivolii din Bazna

In localitate drumetii au posibilitatea si vadi inci o
ciurda de bivoli (e drept din ce in ce mai putini) pe
care o gésiti chiar la intrarea in sat, pe dreapta sau
pe stanga (pana la 1 noiembrie) dupé care doar pe la
oameni pe acasd. Din pécate din ce in ce mai putini
sateni mai cresc astfel de animale cu aspect ancestral.
Bivolul (Bos bubalus) este o vita cornuté, rumegatoare,
asemdanatoare cu boul, cu par negru sau alb, aspru si
rar, cu coarnele inelate intoarse spre spate.

OFERTA IN PERIOADA
DE CRIZA

Pachetul cuprinde:

5 nopti de cazare cu mic dejun
pentru 2 persoane.

« acces la facilitatile pensiunii
(sauna, gradina, gratar, loc de
joacd pentru copii).

Oferta este valabila in perioada

1 octombrie — 15 decembrie si

5 ianuarie — 15 aprilie intrare
duminica si iesire vineri.

In cadrul pensiunii se poate servi
masa si se pot organiza o serie de
evenimente.

Pret: 450.00 lei/camera.

OFERTA SPECIALA
DE WEEKEND

Pachetul cuprinde:

« cazare de vineri pand duminica
(2 nopti) pentru 2 persoane in
camerd dubla

» masi - demipensiune (mic
dejun si pranz sau cind)

» acces la facilitatile pensiunii
(grading, saund)

« Oferta este valabild incepand cu
1 octombrie 2009

Pret: 340.00 LEL

11 ZILE LA BASSEN

In perioada 1 septembrie - 31
martie la un sejur de 10 zile
de cazare aveti a 11-a zi gratis.
Oferta este valabila pentru 2

persoane iar pretul include cazare

si mic dejun.
Pret: 1000.00 LEL

TRATAMENT LA BAZNA

Retete

PRAJITURA CU RUBARBURA

Ingrediente: 5 oud, 350 g zahdr, 250 g margarina,
praf de copt, 300 g fiind, coaja rasd de lamaie,

500-600 g rubarbura.

Preparare: Aluatul acestei préjituri seaména cu cel de pandispan.
Pentru a-l prepara, galbenusurile se amestecéd bine cu 100 g zahar,
cu margarind, praful de copt si fdina, astfel incat in compozitie sa nu
ramana cocoloase. Fructele de rubarburd se curati bine si se taie in
bucatele mici. Apoi se amesteca bine cu zahir si se lasd pentru ceva
timp la rece. Dupa aceea, albusul se bate la abur cu 250 g zahar, pAna
se formeazd o spumd tare. Se baga aluatul la cuptor si se lasa pand
cand se coace, apoi se pune la cuptor pentru 30 de minute. Cand este
gata, se pun fructele de rubarbura, iar deasupra spuma de albus. Se
reduce focul. Se mai lasa putin si se scoate de la cuptor. Se taie dupa

ce s-a racit.

CONOPIDA SASEASCA LA CUPTOR

Timp de preparare: 50 min.
Complexitate: redusi

Ingrediente: 500 g conopida, 2 cepe, 1 cétel de usturoi, 1 lingurd
de untdelemn, 500 g sunculitd afumata, sare, piper méicinit, 200 g
smantina, 2 oud, 100 g emental (sau alt cascaval).

Mod de preparare: Se curdtd conopida, se spala si se fierbe cam 8
minute in apd sdratd. Se strecoara si se lasa sa se scurga in sita, apoi
se pune intr-un vas rezistent la foc. Se curita ceapa si usturoiul si se
toaca marunt. Se incinge untdelemnul intr-o tigaie, se pun la calit
ceapa si usturoiul, pand devin sticloase.

Se adauga sunculita taiatd in feliute, se lasa putin sa-si lase grasimea,
apoi se toarna totul peste conopida din vas. Se sareaza, se pipereaza.
Se amestecd sméntdna cu oudle si cascavalul si se toarna peste
legume. Se coace la cuptor cca 20 de minute, pdnd ce compozitia se

rumeneste frumos.

5 nopti de cazare, 5 zile

de tratament, mic dejun.
Tratamentul cuprinde max. trei
proceduri.

Tratamentul se efectueaza in
cadrul complexului balnear la
cca 7-8 min de mers pe jos de
pensiune.

Pret: 500 lei/pers./loc in camera
dubla.

Supliment demipensiune: 125
lei/pers., supliment pensiune
complete: 250 lei/pers.

Porcul de Bazna

Localitatea este renunumita si dupa rasa de porci care
poartd numele localititii. S-a format in urma unor
incruciséri nedirijate intre scroafe de rasa Mangalita
si vieri de rasa Berk, incepand din anul 1872, in
localitatea Bazna, din Transilvania, utilizandu-se si
consangvinitatea. Produsii rezultati, avand insusiri
productive superioare rasei Mangalita, au fost
apreciati de crescatori, astfel cd populatia hibrida s-a
raspandit in scurt timp in jurul oraselor Medias,
Sighisoara, Sibiu si Fagaras, datorita precocitatii si
prolificitatii superioare fata de rasa matern, locala.

Desaga cu noroc

Pragul de ni l-ai cdlcat
in desagd ai intrat.

Sa nu-ti fie cu foc,

Cd-i desaga cu noroc!

Toti drumetii care poposesc cel
putin o noapte in hanul nostru
isi vor lasa numele in desaga
cu noroc. Dupd Sfintele Pasti
hangiul va binevoi sa aleagi la
intamplare 3 nume din desaga,
care se vor alege cu:

1. Un weekend in luna mai la
Bassen Pension pentru doud
persoane

2. O noapte de cazare in luna
mai pentru doud persoane

3. O cani din partea hanului

Ve
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& Oferta

culinara

Cateva dintre preparatele
traditionale ce pot fi gustate
de catre oaspetii nostri:

Bauturi:
Vinul casei
pélinca
Afinata
Visinata

Ciorbe:
Ciorba de legume
Ciorba de perisoare
Supa de géina
Supa de dovleac

Preparate cu care se satura
si haiducii
Ciolan sésesc fiert in bere
Gulas unguresc
Tocana haiduceasci
Platou sdsesc
Platou Maria Tereza

Deserturi de-ti lasa gura apa:
Placintd cu branza
Plicintd cu rabarbura
Plicintd cu mere
Mere coapte cu nucd

Camara
pensiunii

+ 30 de borcane de dulceati de visine

+ 25 de borcane de dulceaté de afine

+ 50 de borcane de dulceaté de caise

+ 50 de borcane de gem de prune

+ 50 de borcane de dulceaté de
capsuni

+ 25 de borcane de compot de caise

+ 25 de borcane de compot de pere

+ 2 butoaie cu muréturi

+ 100 de borcane cu zacusci

+ 15 borcane cu gogosari murati

Raméane sa mai pregatim pentru

oaspetii nostri varza muratda si
dulceata de gutui. Toate preparatele
din pensiune sunt traditionale si

naturale.

Bassen
Pension

Bazna 237
tel: 0269-850375,
0746-240506
rezervari@bassen.ro
web: www.bassen.ro




